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e Allergene und Zusatzstoffe
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Gemal der Lebensmittelkennzeichnungsverordnung deuten wir Zusatzstoffe in unseren Speisen

mit den unten aufgefiihrten Ziffern an.

Allergene
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Glutenhaltiges Getreide (Weizen) und daraus hergestellte Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieRlich Laktose)
Schalenfriichte (Mandeln)

H1 Schalenfriichte (Haselnuss)

H2 Schalenfriichte (Walnuss)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg bzw. 10 mg/!
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe

1
2
3
4
5
6
7
8
9

mit Farbstoff(en)

mit Konservierungsstoff(en)
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit Phosphat

mit StBungsmitteln

10 enthalt Phenylalaninquelle
11 koffeinhaltig
12 chininhaltig



